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ALLEGRETTO

JURANCON SEC

Degré Alcoolique : 14.5%/val

Disponible en : 75¢cl

Cépage(s) : 100% Petit Manseng

Type de Sol : Silico-argileux sur galets roulés
Rendement : 30 hl/ha

Age des vignes : 20 ans

Vendange : Manuelle

Vinification & Elevage

En cuves régulées

Elevage sur lies pendant 6 mois,
sans sulfites ajoutés

« Derriére la brillance de sa robe dorée, il
dévoile un nez diablement gourmand de ﬁ'tﬂts
jaunes mirs, d'agrumes, de vanille et de miel.
Il est ample, rond, suave avec une fine trame
minérale lui apportant une juste fraicheur et
longusur. » '

% Alc. : 14.5% fvol

Available in : 75¢c!

Grape Variety(ies) : 100% Petit Manseng
Type of soil : Silicious clay, rolled pebbles
Yield : 30 hi/ha

Age of the vine : 20 years

Harvest : Hand Picking

Vinification & Maturing

In temperature control and cold

stabilisation tanks

Maturing on lies for 6 months, no added sulphites

« Behind the shine of its golden color, it
reveals a devilishly greedy nose of ripe
yellow fruits, citrus fruits, vanilla and honey.
It is full round, suave with a fine mineral
structure giving it a fair freshness and

length. »

« LE MOT DU VIGNERON

Allegretto traduit la pure expression solaire
du cépage Petit Manseng.

L'absence d'ajout de sulfite permet un
respect total des ardmes initiaux.

Un grand vin de gastronomie,

Tenue et conservation

Peut se parder 3 ans

Gastronomie — Accords culinaires

Servir a 10-14° C

Aperitif, poissons cuisings, viandes blanches,
blanquette, axoa..... fromages.

DOMAINE NIGRI (VINS DE JURANCON)
Quartier Candeloup - 31 Chemin LACOSTE
64360 MONEIN
+33(0)559214201
domaine.nigri@wanadoo.fr
www.jurancon-domainenigri.com

Allegretto reflects the pure solar
expression of the Petit Manseng grape.

No added sulphite allows full respect of the
initial aromas.

A greal gastronomic wine. »»

Aging potential

Can be laid down for 3 years

Culinary agreements

To serve at 10-14°C

Aperitif, good match with cooked fish,

white meats, white sauce casserole dishes,
axoa, bianquette.... cheeses.

i
o
[ ¥ e
| ENThustas
A




